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APLICACIONES CULINARIAS PARA HOSTELERÍA 

FORMATOS

INGREDIENTES

Textura
suave
y cremosa

QUESO CREMA NATURAL 26% LABORA
EP7057114

QUESO UNTAR 26% MG

Producto fabricado en la UE para LA ENTRAL C/Botánica 49, 3º -2ª (08908) L’ Hospitalet de Llobregat BARCELONA       932 630 184    www.lazentral.eu   

Ingredientes:
Leche pasteurizada de vaca, nata pasteurizada de vaca, sal, 
estabilizantes (goma garrofín y carragenano), conservador 
(ácido sórbico) y fermentos lácticos.

Peso: 2 kg
Conservar en refrigeración entre 2 ºC y 8 ºC 

Lote:  

Consumir preferentemente antes del: 

Elaborado con leche de vaca 100%, ofrece un sabor lácteo 
puro y auténtico.

Su textura manejable permite una fácil integración con 
otros ingredientes, haciéndolo perfecto para cocinar y 
crear deliciosos canapés, sándwiches, salsas y sushi.

Además, es recomendado para untar y elaborar mezclas de 
ingredientes sin necesidad de tratamiento térmico, 
conservando así su sabor y calidad original.

Origen de la leche: España.

Leche, nata, sal, estabilizantes (garrofín, 
carragenano), conservador (ácido 
sórbico), fermentos lácticos.

26%
MG

4%
Proteínas

226
Kcal


